Maison P. Jobin & Cie

Importateurs de cafés verts depuis 1871
Tanzanie AA « KIBO »

Introduit par les jésuites, ce café est cultive Bs UGANDA . —5 " % -
pentes méridionales du Mont Kilimandjaro ou |f | BEM BEP. e L L
plantations ont été établies au début du 20eémdesiq OF THE CONGO mw_."
La localisation de ces plantations est particufiezet
propice a la culture du café puisque elles béretaile
lirrigation naturelle des eaux de glacier du Mo
Kilimandjaro et de 'ombrage apporté par les arb
issus de la réserve forestiere qui les borde. '
Sans oublier le cadre enchanteur il convient

souligner le co6té pratigue de cette géographie | \* Ja,; Wete
permet une irrigation par gravité et un apport d'q ). . koanis "emba
pour le traitement sans qu'il soit besoin de pompieg | fnguni Hocora, zgn;m_r-;;z“m
d’autres équipements voraces en énergie. AiNse G x____“‘x._ DAR ESS#LMHQ

belle nature est d’autant mieux respectée et préser W\ Mafia
N, . Sumbawanga Ciringa - Island

Altitude : 1200 a 1500 meétres.
Espéces botaniqgue#\rabica Kent et Bourbon

i o e b ate .. ,'mj"
DEM. REP. i

Ombrage Naturel OF THE CONGO

Récolte :Juin a Novembre Key .

Exportation: Octobre a Mars ; ;

Apparence de la févevert intense, réguliére. 8 Arabica zones | i
I Robusta zones | |’ L

Préparation Le café est préparé par la méthode hum o MEELY 3

directement a la ferme. Il est séché au soleil dag
tables/Claies. Puis il trié et sélectionné aveglls grand soin
la main et électroniquement.

Exportation: Aprés qu'il ait été contr6lé et approuvée par le
Moshi coffee exchange, le café est acheminé audeditar es
Salam ou de Tanga.

Torréfaction: Belle et réguliere, doit étre assez claire.

Tasse Tres bonne acidité, du corps et de la longuelnoerche.
Un parfum et des arbmes typiques de L'Est —Afrighmutient la
comparaison avec les Grands Kenya. Cette tass@nsst

parfaitement équilibrée et permet sans réservédastation en origine

pure.




