Maison P. Jobin & Cie @

Importateurs de cafés verts depuis 1871

Honduras High grown and strictly High Grown
Le Honduras est un pays d’Amérique Centrale boedd ptlantique et le
Pacifique. Les pays limitrophes sont le Guatenal&alvador et le
Nicaragua.
Le climat est de type tropical, il pleut de MaiévFer et les pluies sont
particulierement fortes de Novembre & Février. igmgans surviennent
pendant cette méme période de pluies intensesiepadois d’'une rare
violence.
Le Café a été introduit depuis le Salvador voisiis gle nouveaux plants
sont arrivés en provenance notamment du Brésil €abta Rica et méme |
d’Ethiopie.
L'espece botanique est exclusivement de L'Arabica.
Les variétés sont constituées de Caturra, Typioark®n, Pacas, Villa
Sorchi, Geisha (en provenance d’Ethiopie, résisidatrouille) et de Catui
qui est un hybride de Caturra et de Mondo Nuevo.

Les meilleurs cafés sont les High Grown et lescygrHigh Grown qui
comme leurs noms l'indiquent sont cultivés auxudies les plus élevées.

Caractéristigues
techniques :
Altitude : - 1000 a 1500
Métres High Grown

- 1500 a 2000
Metres Strictly High
Grown

Floraison: Mars/Avril
Récolte: Octobre a Mars
Exportation: Mars/Juillet
Préparation : Voie humide
Séchage : Au soleil puis
fours horizontaux et
verticaux.

Triage : Electronique puis
manuel

Teneur en caféine : 1.32%.
Feve : Aspect homogene, non criblée mais belldecobleu/vert.

Tasse :

Strictly High Grown : Bien équilibrée avec un arémiense et riche, une bonne longueur en bouche et
un corps satisfaisant. Une acidité élevée maisghde.

High Grown : Equilibrée, moins acide que le Styictlais assez agréable aussi.

NICARAGUA

Nous recommandons une torréfaction moyenne



