LE CAFE SUR PARTIE OCCIDENTALE DE L’ILE

DE JAVA

Cultivé sur les flancs des volcans de Bandung, dans la par-
tie ouest de lile de Java ou sont situées les plus anciennes

cultures de café d’Indonésie, ce café est réputé pour étre un
des meilleurs cafés d’'Indonésie.

L’HISTOIRE DU CAFE JAVA PREANGER
ESTATE

Au 19iéme siécle, les colons hollandais ont introduit ce
café sur I'lle de Java ou la culture s’est développé dans la
région montagneuse a I'ouest de I'ile. Mais en 1945, apres la
déclaration d’'indépendance de I'Indonésie, les habitants de I'lle
délaissent la culture du café pour se tourner vers celle du thé.
Ces derniéres années, la culture du café a été ré-introduite
dans la partie ouest de I'lle ou il pousse aujourd’hui sur les
flancs des volcans de Bandung.

Le Java Preanger Estate est un café d’exception. Réputé pour
étre un des meilleurs cafés d’Indonésie, ce café qui a du
corps et de I'épaisseur, présente une tasse légerement acidulée
aux parfums d’épices, de fruits secs et d’agrumes.

Importateurs de cafés verts depuis 1871
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CARACTERISTIQUES PRINCIPALES
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ALTITUDE ESPECES & VARIETES
Plantation située Arabica
de 1200 a 1600 metres Typica
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PERIODE DE RECOLTE AROME & SAVEUR
Ce café est récolté entre Un ardme complexe et une
Mai et Septembre saveur riche

Ce café racé au répertoire aromatique épicé et boisé déve-

loppe des notes de cédre et de cannelle.

CARACTERISTIQUES SECONDAIRES

Plantation : Ombrage Aréme : Epicé et boisé

Préparation : Voie humide Saveur : Riche
Séchage : Naturel (soleil) Corps : Persistant
Milling Process : Arabica lavé Acidité : Légere
Torréfaction : Soutenue Parfum : Cédre et cannelle
Spécificité Environnement Région : Preanger Estate
Sol volcanique et jungle Localisation : Montagne Pen-
galengan, volcans de Bandung

Production : 600-800 mt/an



